
-არ დაგავიწყდეს გაგვაფრთხილო ალერგიის შესახებ
-იპოვე სპეციალურად შენთვის დატოვებული სამარხვო აღნიშვნა-

ვისაუზმოთ
-არ დაგავიწყდეს გაგვაფრთხილო ალერგიის შესახებ

კვერცხი, როგორ გირჩვენია?

 14E 

კვერცხი, ან იქნებ უფრო მარტივად?

კარამელიზირებული ხახვი 
სულგუნი 
ხის სოკო 
პომიდორი ჩერი
რაჭული ლორი

50გრ.

(კვერცხი პაშოტი, სატაცური, პრასი,
ნადუღის კრემ-ფრეში, ჩვენი ბრიოში,
პომიდორი ჩერი, ჰოლანდიური სოუსი)

სატაცური

(კვერცხი პაშოტი, შებოლილი ორაგული,
ისპანახი, მჟაუნა, პომიდორი ჩერი, 
კრემ-ყველი ნადუღით, ჩვენი ბრიოში)

(კვერცხი პაშოტი, რაჭული ლორი, ტრუფელის ზეთი,
ჩვენი ბრიოში, პომიდორი ჩერი, ჰოლანდიური სოუსი)რაჭული ლორი

მოთუშული კვერცხიანი 
პომიდორი  პაშოტით

ლორით, ყველით და ჩერი პომიდვრით კ
ვ

ე
რ

ც
ხ

ი
ღ

უ
მ

ე
ლ

შ
ი

ბ
ე

ნ
ე

დ
ი

ქ
ტ

ი

სქრემბლი

გლაზუნა

 19E 

 15E 

 10E 

 2E 
 8E 

ალუბლის გულიანი 
ვანილის კრემით
 

დილის სახაბაზო

ბლინი შოკოლადით

და სხვა გემრიელი

შვრიის ფაფა წაბლით, ციტრუსით, ლეღვის ჩირით და წაბლის კრემით

ჩვენი მომზადებული იოგურტი მანდარინის პიურეთი, 
ქართული მარცვლეულობით, ჩირებითა და გრანოლათი

ჩვენი სეზონური ჯემი

 4E 

 9E 

 6E 

4E 

 10E 

 9E 

 3.5E 

 4E 

 12E 

კრუასანი  3E 

კრუასანი
ლორით და ყველით 12E 

5E 
კრუასანი         / შოკოლადის კრემით
           შერეული კენკრით და ტარხუნის ჯემით

პურის კალათი
ქინძის და ნივრის კარაქით

ბლინი კენკრით   9E 

 ფუნთუშა
 

ომლეტი

ორაგული

ყიყლიყო

კვერცხიანი
პომიდორი

დარიჩინის ხვეულა
თეთრი შოკოლადით

გულიანი
შოკოლადით და თხილით

დარიჩინის ხვეულა ნუშის კრემით 
                                       და ფანტელებით

5E 

 2E 



-იპოვე სპეციალურად შენთვის დატოვებული სამარხვო აღნიშვნა-
-არ დაგავიწყდეს გაგვაფრთხილო ალერგიის შესახებ

ჩვენი გულიანები

პურის კალათა

ფხლოვანი სულგუნით

ლობიანი ჯონჯოლის სალათით 

 18E 

გულიანი ხაჭაპური

აჭარული ხაჭაპური

 23E 

 16E 

 15E 

საქონლის სუკის სალათი  კარამელიზირებული ხახვის სოუსით 

და კახური ზეთით

ფერადი პომიდვრის სალათი სულგუნის ფირფიტის ბურთულა შეზავებული 

ნადუღის შიგთავსით, სხვადასხვა ცოცხალი მწვანილებით, ჯონჯოლით და ღანძილის სოუსით 

ქათმის სალათი სატაცურით, მჟავე პომიდვრით, ყაბაყით, ხის სოკოთი 

შერეული სალათის ფოთლებით და გოგრის გულით 

ინდაურის სალათი მარწყვით, ავოკადოს სოუსით და ხახვის ჩიფსით

იხვის პაშტეტი მაყვლის და ტარხუნის ჯემით და მარცვლოვანი პურით

 22E 

 24E 

 26E 

დაწყებისთვის

 აჯაფსანდალი თხილის აჯიკით და დამარინადებული მაყვლით

ქათამი ლომთაგორას პურში ყველის სოუსით, შაშხით და მჟავე პომიდორით  25E 

გუაკამოლე სელით

ჰუმუსი ბოსტნეულის ჩხირებით და მარცვლოვანი პურით

ცხელი და ღუმელი

27E 
გამომცხვარი ქათამი კოჭას სოუსით, ქინძით, შერეული სოკოთი,

ხაჭო-ყველით, ქართული მოცარელას ყველით, ბატატის და მწვანე ბარდის პიურეთი

რაჭული ლორის გულიანი ბურგერი გამოყვანილი საქონლის ხორცით, 

 გურული აჯიკით და ჩედარის სოუსით 
     

35E 

 16E 

 ქათმის წვნიანი მჟაუნით, სატაცურით, ღანძილით,

  ბულგარულის და სტაფილოს პიურეთი, თეთრი ღვინით და  სხვადასხვა მწვანილებით

ქინძისა და 
ნივრის კარაქით

ხრაშუნა ლავაშის ჩიფსით და სვანური მარილით

ცომში გამომცხვარი აჩმა 13E  

 16E 

 25E 

 28E 

20E 

 18E 

19E 

სიბასი მოთუშული ბოსტნეულით და შებოლილი ორაგულის სოუსით  33E 

ხორცის კროკეტები ნიახურის ბოლქვის პიურეთი, ოხრახუშის სოუსით 

და ცოცხალი მწვანილეულით
35E 

 შემწვარი სულგუნის ჩხირები ცხარე პომიდვრის აჯიკით 19E 

ჭვავის პურის ჰოთდოგი საქონლის გატარებული ხორცით,

სოსისით, შაშხით და ყველის სოუსით
19E 

საქონლის სტეიკი სოკოთი, თაშმიჯაბით და მოცხარის ტყემლით   41E 

წვნიანი

6E 

 გულსართიანი 
 რაჭული ლორით, სულგუნით, 

 გამომშრალი პომიდვრით და მწვანილეულით 
                                                      

 28E 

საქონლის ხორცი ლომთაგორას პურში ღანძილით, კალმახა სოკოთი, 

ჩედარით, ცოცხალი მწვანილეულით და პომიდვრის სოუსით
25E 

 სოკოს და ისპანახის წვნიანი ცოცხალი მწვანილებით და ტრუფელის ზეთით

 16E 

 მჟაუნის და სატაცურის ცივი წვნიანი მწყერის კვერცხით 

  და გაწურული მაწვნით
 16E 

ცომში გამომცხვარი აჩმა 
ისპანახით და მაწვნის სოუსით 15E  

 სიმინდის წვნიანი ჭვავის პურში რაჭული ლორი და ღანძილით



მოცხარის ნაყინი

      პლომბირი ვანილით  

      კოწახურის ნაყინი 

შოკოლადის ნაყინი 

მარწყვის ტარტი შაშკვლავით და ვანილის კრემით

ბროწეულის დესერტი თხილის ბისკვიტით და ბროწეულის მუსით    

ეკლერი თხილის კრემით

პარი-ბრესტი ღვინოში მოყვანილი ქლიავით და ვანილის კრემით

შოკოლადის კექსი ტარხუნით და ციტრუსით    

ნადუღის ჩიზქეიქი ბროწეულის ბადაგით 

 6E

ალუბლის ტორტი ნუშის ბისკვიტით     

თაფლის ნამცხვარი გოგრის გულის გოზინაყით

მილფეი-ბაქლავა დარიჩინის კრემით და თხილეულის გოზინაყით        

ნაპოლეონი რეჰანით, თეთრი შოკოლადით და თხილეულით  

 7E

 3.5E

რეჰანის ნაყინი  3.5E

 3.5E

 3.5E

 3.5E

 3.5E

ნუში წიწაკით 100 გრ  

კარამელიზირებული 
ნუში 100 გრ

კარამელიზირებული 
თხილი 100 გრ

 11E

მარილიანი 
თხილი 100 გრ

 11E

 11E

 11E

დესერტი

ნაყინი ნუგბარი

9E

6E

 7E

 8E

 10E

10E

 9E

 7E

ეკლერი კენკრის კრემით და იით 6E

შუ ყავის კრემით და პიტნით  

სტაფილოს კექსი ჯანჯაფილით და გოგრის გულით 

 6E

 5E

შოკოლადის მაკარონი ბროწეულის კრემით       

ატმის მაკარონი ფსტის კრემით და კენკრის ჯემით   3.5E

ვანილის კრემით  3E

პონჩიკი მარწყვის და შაშკვლავის კრემით  8E

პონჩიკი შოკოლადის კრემით, კარამელიზირებული თხილით და ალუბლის სოუსით 8E

პონჩიკი 



სასმელები
ლ

ა
ღ

ი
ძ

ი
ს

 წ
ყ

ლ
ე

ბ
ი შოკოლადი

ნაღები

ტარხუნა

ლიმონი

 4E 

ბროწეული, სტაფილო, მსხალი და ფორთოხალი    

კიტრი, ფორთოხალი და ლიმონი

ჭარხალი, სტაფილო და ფორთოხალი     

მსხალი

ცინცხალი წვენები

 4E 

 4E 

 4E 

 4E 

 13E 

 13E 

 13E 

ატამი, შაშკვლავი, მაწონი 

ს
მ

უ
ზ

ე
ბ

ი

 13E 

 13E 

ჩაის ნაყენები

 15E 

 15E მაყვალი და პიტნა        

ჟოლო და ვარდი 

შავი

 12E  6E 

ქართული კლასიკური ჩაი 0,3ლ. 0,5ლ. 0.8ლ.

კრახუნა, 2018,
მშრალი (ბაიას ღვინო)   

თ
ე

თ
რ

ი
 ღ

ვ
ი

ნ
ო

 15E / 68E

რქაწითელი, 2018,
მშრალი (ორგო)    

ჩინებული და გორული მწვანე
2018, ნახევრად მშრალი (წიბწა)  

 12E / 53E

 12E / 47E

ხაშმის საფერავი
2017, მშრალი
(არტიზანი)

 15E / 70E

გარდენ ბლუმი

კ
ო

ქ
ტ

ე
ი

ლ
ი

ჭაჭა ფანჩი

წითელი ღვინო

19E

19E

ცქრიალა ღვინო, მშრალი, 2017 (მარანი) 9E / 33E

ცივად მიირთმევთ თუ ცხელი აჯობებს?

ცქრიალა ხომ არ გირჩევნია?

მუკუზანი, 2014,
გოჩა ინჩქიტიძის მარანი  17E / 77E

საფერავი
2016, (შალაური)

 13E / 65E

ქინძმარაული 2018
ნახევრად ტკბილი
(მარანი)

ლ
უ

დ
ი

  მოცხარი, შაშკვლავი, ქოქოსის რძე 

14E / 110E

ჭაჭა

შავი ლომი  
შავი 

10E

7E

წყალი წყალი / მინერალური წყალი 4E

აპეროლ შპრიცი გრეიფრუტით

წითელი ღვინო ციტრუსით

14E

8E

შავი ლომი 
ჩამოსასხმელი 

რქაწითელი და მწვანე, 2015
მშრალი (ნავი)

ტვიში, 2018
ნახევრად ტკბილი (მარანი)

 11E / 45E

მწვანე, 2015, 
მშრალი, ქვევრი (შალაური)   

 14E / 58E

 18E / 60E

 12E / 50E

მწვანე

მცენარეული

ხილის

ციტრუსი

 9E 

ჟ
უ

ჯ
უ

ნ
ა 7E

8E

ჟუჯუნა

ჟუჯუნა ატმით

ჟუჯუნა ჟოლოთი და ვარდით

8E

ჩიგოგიძე



ყავის მენიუ

ესპრესო / ლუნგო

ამერიკანო

კაპუჩინო

ლატე

ფლეთ ვაითი

ფრენჩ პრესი

რაფები

5

7

8

8

9

8

8
(ნაღები და ვანილი /

ტარხუნა და ლიმონი /
ხალვა და თაფლი)

სპეციალურად შერჩეული ყავის მარცვლები ეთიოპიისა 
და ბრაზილიის პლანტაციებიდან, მომზადებულია სიყვარულით

SLAYER-ზე

მოკა 9

ცივი ამერიკანო ნაყინით 10

ყავა დალგონა 8

ცივი ამერიკანო 7



- FOR THE FASTING OPTIONS LOOK FOR -
- DON’T FORGET TO WARN US ABOUT YOUR ALLERGIES

LET’S BREAKFAST

HOW DO YOU PREFER YOUR EGGS?

- DON’T FORGET TO WARN US ABOUT YOUR ALLERGIES

 14E 

 19E 

 15E 

 10E 

 2E 
 8E 

4E 

 6E 

4E 

 10E 

 9E 

 3.5E 

 4E 

 12E 

 3E 

12E 

(Poached egg, asparagus,
leeks, Nadughi fresh-cream, our Brioche,
cherry tomato, Hollandaise sauce)

Asparagus

(Poached egg, smoked salmon,
braised spinach, sorrel, cherry tomato, Nadughi 
fresh-cream, our Brioche)

Salmon

(Poached Egg, Racha ham, truffle oil,
our Brioche, cherry tomato, Hollandaise sauce)Racha ham

Braised tomato with poached egg
Eggs and tomato 

Ham, cheese and cherry tomatoes 
Kikliko

O
V

E
N

B
A

K
E
D

 E
G

G
S

B
E
N

E
D

IC
T

WANNA GO SIMPLER WAY?

Omelette

Scramble

Sunny side-ups

Caramelized onions
Sulguni cheese
Oyster mushrooms
Cherry tomato
Racha ham

MORNING BAKERY

Croissant 
Ham and cheese

Croissant 

Croissant             /  Chocolate cream
                                  Mix berry and tarragon jam

 5E 

Bread basket
with coriander and garlic butter

Cherry Guliani 
with vanilla cream

Cinnamon roll
with white chocolate

OTHER KITCHEN DELIGHTS

50gr.

Pancake with chocolate

Oatmeal porridge with local citrus, dried figs and chestnut fresh cream

Chef’s yoghurt with tangerine purée
Georgian grains, dried fruits and homemade granola

Seasonal jams from our Pastry Chef

Bun  2E 

 9E 

Guliani
with chocolate and hazelnut

Pancake with berries

9E 

Cinnamon roll with almond cream  5E 



- FOR THE FASTING OPTIONS LOOK FOR -
- DON’T FORGET TO WARN US ABOUT YOUR ALLERGIES

 18E 

 23E 

 16E 

 22E 

 24E 

 26E 

 25E 

27E 

35E 

13E  

 16E 

 25E 

 28E 

 20E 

 18E 

19E 

 33E 

35E 

19E 

19E 

 41E 

6E 

Steak salad with caramelized onion sauce and Kakhetian oil

Duck Pâté with blackberry and tarragon jam and seed mix bread

Guacamole with flax crunchy Lavashi chips and Svanetian salt

Hummus with vegetable stick and seed mix bread

Colorful tomato salad spiced Nadughi stuffed in Sulguni cheese, 
various fresh herbs, Jonjoli and Ghandzili sauce

Chicken salad with asparagus, marinated green tomato, courgette,
mushroom, mixed lettuce leaves and pumpkin seeds

Turkey salad with strawberry, avocado purée and onion chips

FOR THE BEGINING

SOUP

OUR GULIANI PASTRIES

Guliani with Racha ham,
Sulguni cheese, sun-dried tomatoes 
and fresh greens

Bread basketGuliani Khachapuri

Adjarian Khachapuri

with coriander 
and garlic butter

Achma 

Chicken in Lomtagora bread with cheese sauce, bacon 
and pickled tomatoes

Chicken stew with ginger sauce, fresh coriander, mixed mushrooms,
fresh cream and mozzarella cheese, sweet potato and green peas purée

Roasted Sulguni sticks with spicy tomato sauce

Guliani Burger with Racha ham beef, Gurian Adjika and cheddar sauce 

Meat croquettes with celery puree, parsley sauce and fresh herbs

Seabass  with vegetables and smoked salmon sauce

Adjapsandali with hazelnut Adjika and marinated blackberry

Beef steak with mushroom, Tashmijabi and currant Tkemali

Rye bread hot dog with grounded beef, sausage, bacon 
and cheese sauce 

HOT & OVEN BAKED

Lobiani with Jonjoli salad

 28E 
Pkhlovani with Sulguni cheese

 15E 

Beef in Lomtagora bread with Ghandzili, mushroom, cheddar, fresh herbs 
and tomato sauce

25E 

 16E 

 16E 

Chicken soup with sorrel, asparagus, Ghandzili, 
bell pepper and carrot puree, white wine and various greens

 16E Cold sorrel and asparagus soup with quail eggs and strained Matsoni

15E  Achma with spinach and Matsoni

Mushroom and spinach soup with tarragon pesto

Corn soup in rye bread, Racha ham, Ghandzili and red cabbage



 6E

8E

7E

 3.5E

 3.5E

 3.5E

 3.5E

 3.5E

 11E

 11E

 11E

 11E

DESSERT

Strawberry tart with Shashkvlavi and vanilla cream

Paris-brest with vanilla cream, red wine and plum jam

Chocolate cake with tarragon and citrus

ICE CREAM

Basil ice cream 

Barberry

Currant ice cream

Vanilla plombir

Chocolate

SWEETS

Caramelized almond 

Caramelized hazelnuts

Salty Nuts

Spicy almond

100gr.

7E

 10E

 10E

9E

Pomegranate dessert 

Nadughi cheesecake with pomegranate Badagi

Mille-feuille Baklava with cinnamon cream and mix nuts Gozinaki

Napoleon with basil, white chocolate and nuts

with hazelnut biscuit 
and pomegranate mousse

9E

6E

 7E

Cherry cake with almond sponge-cake

Honey cake with pumpkin seeds Gozinaki 

Éclair with nuts cream

Éclair with berry cream and violet 6E

 5ECarrot cake with ginger and pumpkin seeds

 6EChoux with coffee cream and mint

 3.5E

 3.5E

Pear macaron with pistachio cream and berry jam

Chocolate macaron with pomegranate cream

Deep fried dough with strawberry and Sashkvavi cream

Deep fried dough with chocolate cream, caramelized nuts and cherry sauce  8E

 8E

Deep fried dough with vanilla cream  3E



 4E 

 4E 

 4E 

 4E 

 4E 

 13E 

 13E 

 13E 

 13E 

 13E 

 15E 

 15E 

 12E  6E 

 15E / 68E

 12E / 53E

 12E / 47E

 15E / 70E

19E

19E

9E / 33E

 17E / 77E

 13E / 65E

14E / 110E

10E

7E

4E

14E

8E

 11E / 45E

 14E / 58E

 18E / 60E

 12E / 50E

LA
G

H
ID
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E
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A
T
E
R
S

Chocolate 

Cream

Tarragon

Lemon

Pear 

Pomegranate, carrot, pear and orange

Cucumber, orange and lemon

Beetroot, carrot and orange

FRESH MIXES

WATER Water / Sparkling Water

Peach, Shashkvlavi and Matsoni

Currants, Shashkvlavi and coconut milk

S
M

O
O

T
H

IE
S

TEA MIXTURES

Blackberry and mint

Raspberry and rose

Black

Green

Herbal

GEORGIAN CLASSIC TEA 0.3L. 0.5L. 0.8L.

ICED OR HOT IT’S UP TO YOU...

Krakhuna, 2018,
Dry (Baia’s wine) 

W
H

IT
E
 W

IN
E

Rkatsiteli, 2018,
Dry (Orgo) 

Khashmi Saperavi,
2017, Dry (Artizani)

Mukuzani, 2016,
Ichkitidze Gocha

Saperavi,
2016, Dry (Shalauri)

RED WINE

Tvishi, 2018,
Semi-Sweet (Marani) 

Kindzmarauli,2018,
Semi-Sweet (Marani) 

Rkatsiteli and Mtsvane, 2015
Dry, (Navi)

Mtsvane, 2015
Dry, Qvevri (Shalauri)

Chinebuli and Goruli Mtsvane,

2018, Semi-Dry (Tsibtsa)  

GARDEN BLOOM

C
O

C
K
TA

IL
S

MAYBE SPARKLING? Sparkling wine dry 2017 (Marani)

CHACHA

B
E
E
R

APEROL SPRITZ 
WITH GRAPEFRUIT

CHACHA PUNCH         

RED WINE WITH CITRUS

SHAVI LOMI / DRAUGHT BEER

Estate Wines

Fruit

Citrus

 9E 

JU
JU

N
A Jujuna

Jujuna with pear

Jujuna with raspberry and rose

7E

8E

8E

CHIGOGIDZE

SHAVI LOMI / BLACK

BEVERAGES



SPEC IALT Y C OFFEE LIST

ESPRESSO / LUNGO

AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE

FLAT WHITE

FRENCH PRESS

RAF COFFEE

5

7

8

8

9

8

8

9

(cream and vanilla / 
tarragon and lemon / 

halva and honey)

S p e c i a l l y s e l e c t e d c o f f e e b e a n s f r o m E t h i o p i a n 
a n d B r az i l i a n p l a nt at i o n s , b r ew e d w i t h l ov e 

o n S L AY E R

MOCHA

ICE AMERICANO WITH ICE CREAM 10

8DALGONA COFFEE

ICE AMERICANO 7


